Bodg 2025

u L
Norsvinskolen

Smagris kurs

Scandic Havet, Bodg

Tirsdag den 14. oktober

10.45 - 11.00 Oppmgte, kaffe/te

11.00-11.45 Apning og presentasjon v/Rektor Dyre Johan Haug

11.45-12.30 Forsta og utnytt grisens adferd og signaler v/ Solveig Kongsrud, Norsvin

12.45-13.15 Temperatur og termoregulering, viktig for et godt miljg v/Solveig Kongsrud, Norsvin
13.15-14.15 Lunsj

14.15 - 15.00 Innredningssystemer for purker og smagris v/Bjgrn Age Fjeset, Figssystemer AS

15.15 - 16.00 Bjorn Age fortsetter...

16.00 - 16.15 Kaffepause, m/kake

16.15-17.00 Hvordan kontrollere smittestoffer for & unnga sjukdomsutbrudd v/ Line Lundstein, Norsvin SA
17.15-18.00 Ingris, et verktgy i smagrisproduksjonen. Registrering og resultatberegning v/Dyre Johan Haug, Norsvin SA
19.00 Middag pa hotellet for den som vil

Onsdag den 15. oktober

08.30-09.15 Fruktbarhet hos purke, brunst og bedekkingsutiner v/Eli Maria Stenklev, HT Svin veterinaer , Nortura SA
09.30 - 10.15 Eli Maria fortsetter...

10.30-11.15 Forebyggende helsearbeid, avvenning og stell av smagris v/Eli Maria Stenklev, HT Svin veterinaer, Nortura SA
11.30-12.15 Eli Maria fortsetter...

12.15-13.15 Lunsj

13.15 - 14.00 Eli Maria fortsetter...

14.15 - 15.00 Eli Maria fortsetter...

15.00 - 15.15 Kaffepause m/kake

15.15 - 16.00 Slik gj@r vi det i vart grisehus v/Smagrisprodusent Anne Grete Haugen og Helge Jgrgensen

16.00 - 16.45 Slik gjgr vi det fortsetter...

18.00 Middag pa hotellet for den som vil

Torsdag den 16. oktober

08.30- 09.15 Avlmessig utvikling og pavirkning pa smagrisproduksjon v/Ellen Maud L. Olsen, Norsvin SA
09.30-10.15 Hvordan ta del i avisframgangen, verdien av gode livdyr v/Ellen Maud L. Olsen, Norsvin SA
10.30-11.15 Foring av purker og smagris v/ Felleskjgpet Agri

11.30-12.15 FK fortsetter...

12.15-13.15 Lunsj

13.15 - 14.00 FK fortsetter...

14.15 - 15.00 FK fortsetter...

15.00 - 15.15 Oppsummering og avslutning v/Dyre Johan

o® Norsvin
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